Un film nel piatto

Giovedì 8 maggio

Ore 20 – Cinema Arlecchino

Film nel piatto 

Anteprima italiana

Concorso Best Food Feature
LE GRAND CHEF 

(Corea del Sud/2007) di Jeon Yun-Su

Interverrà il regista Jeon Yun-Su 

Un burocrate giapponese riporta in Corea il glorioso coltello da cucina con cui l’ultimo chef reale coreano si tagliò le mani pur di non cucinare per gli invasori. Viene indetta una grande gara di cucina per stabilire il miglior cuoco, che avrà in premio il prezioso coltello. Spettacolari sequenze gastronomiche coreografate con la perizia di un musical hollywoodiano
Ore 22.15 – MAMbo

Piatto nel film

Stasera niente sushi

Il pesce nella cultura bolognese. Ovvero, incontro-omaggio ai maestri orientali, a base di pesce azzurro e pesce veloce del Baltico

Film e degustazione

€ 10 intero

€ 8 ridotto soci Slow Food e Coop

Prevendite

Cinema Arlecchino: via Lame, 75; tel. 051 522285

Cinema Lumière: via Azzo Gardino, 65; tel. 051 2195311
Il secondo appuntamento di Un film nel piatto è con Le grand chef presentato in anteprima italiana, e in concorso a Slow Food on Film nella categoria Best Food Feature, un premio internazionale aperto a cinque “lungometraggi di finzione sul cibo” della stagione cinematografica 2006/07. Il film che più degli altri ha saputo affrontare in maniera intelligente e innovativa il tema cibo sarà premiato dalla Food & Film Academy con la Chiocciola d’oro durante la Cerimonia di domenica 11 maggio (ore 18.15,  Cinema Lumière).

Alla presentazione di Le grand chef interverrà il regista Jeon Yun-Su. 
Dopo il film, con lo stesso biglietto, i cosiddetti gourmet-cinéphile potranno soddisfare il palato con la degustazione al MAMbo dal titolo Stasera niente sushi: la risposta bolognese alle immagini di gastronomia-spettacolo di Le grand chef, a base di pesce azzurro e pesce veloce del Baltico.
