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COMUNICATO STAMPA 

UNIBO PER 

SLOW FOOD ON FILM 2008
Per questa prima edizione di Slow Food on film, Alma Mater Studiorum Università di Bologna - tra i partner promotori della manifestazione -  attraverso Dipartimenti e Facoltà e con l’intervento di numerosi docenti, si è adoperata a fornire contenuti specifici mettendo anche a disposizione i propri spazi per accogliere incontri di riflessione e divagazioni semiserie, convegni e presentazioni di libri.

Tra coloro che hanno reso possibile un programma così ricco, si segnalano i Dipartimenti di Musica e Spettacolo, di Discipline della Comunicazione, di Discipline Storiche (e in particolare di storia dell’alimentazione) e di Italianistica, assieme alla Facoltà di Agraria e ad Alma Graduate School.

Particolarmente articolato si presentano il convegno CIBO IN TV/come si serve? nel corso del quale si indagherà su come negli ultimi dieci anni nelle televisioni di tutto il mondo si sono moltiplicati i programmi che raccontano, nei modi più diversi, il cibo, e la presentazione del Fondo Piero Camporesi.
Compare inoltre tra i numerosi premi che la giuria attribuirà anche un premio ‘targato’ Alma Mater: infatti una giuria speciale degli studenti e dottorandi della Facoltà di Agraria, conferirà il "premio speciale di Agraria" ai Documentari di Slow Food on Film che hanno saputo meglio rappresentare le tematiche del nostro tempo. 

Da segnalare infine la possibilità di accredito agevolato per gli studenti: a 10 euro per tutti i giorni del festival per tutti gli studenti, gratuito per gli studenti dei Dipartimenti di Musica e Spettacolo, di Discipline della Comunicazione, di Storia (e in particolare di storia dell’alimentazione) e di Agraria agevolato per gli studenti. 

Accrediti on line sul sito: www.slowfoodonfilm.com  
Bologna, 28 aprile 2008
Appuntamenti di Slow Food on Film realizzati in collaborazione con l’Ateneo:

CIBO IN TV: COME SI SERVE?/FOOD ON TV: HOW IS IT SERVED?

VENERDÌ 9 maggio, dalle ore 9.30 alle ore 18.00 Aula A–Dipartimento di Discipline della Comunicazione

Il grande successo della food television indica che la cucina, l’alimentazione e

i prodotti gastronomici sono argomenti di grande interesse per il pubblico. Attraverso alcuni esempi e

testimonianze dall’Italia e dal mondo, il convegno di Slow Food on Film vuole proporre un’analisi della

produzione attuale per orientarsi tra i diversi approcci e i tanti modi di “servire” in tv questo complesso

argomento, che di volta in volta si fa strumento di educazione, intrattenimento, inchiesta d’attualità,

divulgazione scientifica, volano di reportages turistici…

Colazione e bollicine offerte da Granarolo; buffet TUTTO UN ALTRO FILM con i prodotti Fior Fiore Coop

Con: Patrizia Violi, Carlo Petrini, Carlo Freccero, Vincenzo Tassinari, Maria Pia Pozzato, Pina Lalli, Pier Luigi Basso, Massimo Montanari, Patrizio Roversi, Fabrizio Binacchi, Stefania Barbini, Marco Bolasco, Stefan Gates, Marc Perkins, Annette Frei Berthoud, Irene Wong, Geoffrey Drummond
PRESENTAZIONE FONDO PIERO CAMPORESI

MERCOLEDÌ 7 maggio, ore17.45, Cinema Lumière sala Officinema/Mastroianni

IL MONDO PERDUTO

DAL GRANO ALLA PASTA

Dal campo al piatto il percorso del grano, l’alimento essenziale, passione e mito. Introduce: Andrea Segrè.

ore 18.30, Biblioteca Renzo Renzi

Incontro con Gilberto Coffari, Gian Mario Anselmi, Massimo Montanari, Guglielmo Pescatore.

Il Dipartimento di Italianistica dell’Università di Bologna ha acquisito dalla famiglia Camporesi, grazie al

contributo di Fondazione CARISBO, Fondazione del Monte e COOP Italia e COOP Adriatica, la Biblioteca e i

carteggi di Piero Camporesi per un totale di circa ventimila volumi più molti documenti.

IL GUSTO E LA VISIONE

GIOVEDÌ 8 maggio, ore 18.00, Cortile Lumière

Dissertazioni e divagazioni semiserie su cinema e vino con Antonio Attorre e Cristina Bragaglia 

SABATO 10 maggio, ore 18.00, Cortile Lumière

Dissertazioni e divagazioni semiserie su cinema e dessert con Cristina Bragaglia, Egeria Di Nallo e Gino Fabbri

ELOGIO DELLO -SPR +ECO. FORMULE PER UNA SOCIETÀ SUFFICIENTE

GIOVEDÌ 8 maggio, ore 18.30, Biblioteca Renzo Renzi

Presentazione del libro di Andrea Segrè edito da EMI. Assieme all’autore interviene Pina Lalli.

Lo spreco da atto negativo può diventare occasione positiva, da cui l’elogio, per uscire dalla crisi e dalle

paure che animano il nostro tempo.

IL CIBO COME RISCATTO 

VENERDÌ 9, ore 18.30, Aula D–Dipartimento di Discipline della Comunicazione

Incontro e aperitivo con i produttori di Libera Terra. Intervengono: Carlo Barbieri, Valentina Fiore, Lucio Cavazzoni con Libera Terra. Al termine, aperitivo con tarallucci e vino prodotti sui terreni confiscati alla mafia.

PREMIO SPECIALE DI AGRARIA
Premiazione e consegna della pergamena 

LUNEDI 12 alle ore 13.00 presso la sede della Facoltà, viale Fanin 50

LA PARCA AGRICOLTURA

LA RISTORAZIONE ITALIANA E IL SETTORE ENOGASTRONOMICO DI GAMMA ALTA

LUNEDÌ 5, MARTEDÌ 6, Alma Graduate School

Slow Food on Film a Bologna costituisce una interessante novità e occasione di incontro anche per altre

importanti realtà cittadine tra cui Alma Graduate School, che nei giorni precedenti al festival organizza un

convegno a porte chiuse La ristorazione italiana e il settore enogastronomico di gamma alta. Storia, attori

e prospettive, a cui partecipano i principali operatori del settore.


[image: image1.jpg][image: image2.jpg]