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Un film nel piatto

7 – 11 maggio: quattro serate di abbinamenti tra film e degustazioni

Film e degustazione: € 10 intero; € 8 ridotto soci Slow Food

Prevendite

Cinema Arlecchino: via Lame, 75; tel. 051 522285

Cinema Lumière: via Azzo Gardino, 65; tel. 051 2195311

Mercoledì 7 maggio

Ore 20 – Cinema Arlecchino

Film nel piatto

McLIBEL – IL POSTINO E LA GIARDINIERA CHE HANNO SFIDATO MC DONALD’S. E HANNO VINTO (GB/2005) di Franny Armstrong con la collaborazione di Ken Loach

Interverranno Franny Armstrong, Helen Steel e Dave Morris

Evento speciale

Il postino Dave Morris e la giardiniera Helen Steel vengono querelati da McDonald’s per aver fatto volantinaggio contro la multinazionale. La loro battaglia legale contro gli avvocati milionari della McDonald’s diventa il più lungo processo della storia inglese. E si conclude dopo sette anni con una clamorosa vittoria di Dave e Helen alla Corte Europea. Un avvincente, appassionato documentario – realizzato con la consulenza di Ken Loach – che è un atto d’accusa contro il fast food

Ore 22 – MAMbo

Piatto nel film

La Polpetta del Presidio

L’antidoto perfetto al fast food: una polpetta in umido da carne di vacca bianca modenese Presidio Slow Food

Giovedì 8 maggio

Ore 20 – Cinema Arlecchino

Film nel piatto

LE GRAND CHEF (Corea del Sud/2007) di Yun-su Jeon

Interverrà Yun-su Jeon

Anteprima italiana

Concorso Best Food Feature

Un burocrate giapponese riporta in Corea il glorioso coltello da cucina con cui l’ultimo chef reale coreano si tagliò le mani pur di non cucinare per gli invasori. Viene indetta una grande gara di cucina per stabilire il miglior cuoco, che avrà in premio il prezioso coltello. Spettacolari sequenze gastronomiche coreografate con la perizia di un musical hollywoodiano

Ore 22.15 – MAMbo

Piatto nel film

Stasera niente sushi

Il pesce nella cultura bolognese. Ovvero, incontro-omaggio ai maestri orientali, a base di pesce azzurro e pesce veloce del Baltico

Venerdì 9 maggio

Ore 20 – Cinema Arlecchino

Film nel piatto

COUS COUS (La Graine et le mulet, Francia/2007) di Abdel Kechiche

Concorso Best Food Feature

Il sogno dell’operaio sessantenne Slimane Beiji è aprire un ristorante di cous cous di pesce. Quando viene licenziato decide di occupare una barca in rovina e di trasformarla nel ristorante suoi sogni... Il film che ha incantato all’ultima Mostra del Cinema di Venezia

Ore 22 – MAMbo

Piatto nel film

Il cous cous di filiera corta

La versione vegetariana del cous cous con verdure fresche prodotte dai contadini della provincia di Bologna

Sabato 10 maggio

Ore 20 – Cinema Arlecchino

Film nel piatto

UN TAVOLO IN PARADISO (A Table in Heaven, USA/2007) di Andrew Rossi

Interverrà Andrew Rossi

Anteprima italiana

Sirio Maccioni e il suo Le Cirque sono una leggenda della ristorazione newyorkese, un monumento dell’italianamericanità lager-than-life venerato dal gotha del potere e dello spettacolo americani. Da Kissinger a Reagan, da Woody Allen a De Niro, tutti omaggiano il grande Sirio da Montecatini. Ma gli anni passano, e i (tre) figli premono. Andrew Rossi firma un formidabile ritratto di una dinastia nel momento cruciale del passaggio generazionale delle consegne, e dell’apertura del nuovo Le Cirque dopo anni di regno a Manhattan

Ore 22 – MAMbo

Piatto nel film

Il piatto del contrappasso: lo “spaghetto alla bolognese”

Il più famoso piatto della cucina italiana all’estero è in realtà un’invenzione. Vendichiamoci, mangiandolo a Bologna. Con autentico ragù di carne alla bolognese
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